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CASO DE ESTUDIO - HIGIENE

Como la desinfeccion UVC en la produccion de alimento para
mascotas protege de forma Unica frente a gérmenes peligrosos

Situacion inicial

El productor de alimento fresco para mascotas nos contacté por un problema de contaminacién en sus cintas transportadoras y mesas de
trabajo. Los gérmenes detectados reducian drasticamente la fecha de vencimiento del producto. Como referentes de larga trayectoria en
desinfeccion para la industria alimentaria, tras la primera visita tuvimos claro dénde se producian exactamente los problemas y cuales
eran sus causas. Luego de calcular la potencia requerida y demostrar lo sencilla que resulta la integracion, los médulos UV se instalaron a
modo de prueba en distintos puntos de la planta.

Fabricante de alimento para mascotas confia en la desinfeccion con UVC

Tras pruebas exitosas en uno de
los lideres mundiales en
produccién de alimento para
mascotas, los resultados
demostraron que la desinfeccién
con UVC también funciona a la
perfeccién en este rubro. Las
principales ventajas frente a la
desinfeccion  himeda son la
desinfeccién durante el proceso
productivo, la facilidad para
integrar  los  mddulos
posteriormente y la posibilidad de
obtener la certificacion ecoldgica.
En esta planta se instalaron
modulos steriBELT® en diversas
cintas  transportadoras vy

L a solucion Peschl

Areas de aplicacién

Médulo UV

Tiempo de uso 24/7
Temperatura ambiente 8°C
Humedad del aire alta
Uso durante la operacion si
Proteccion antirrotura si

Descarga aqui la
ficha técnica:

méaquinas de produccién. Los
analisis  microbiolégicos
realizados antes y después de
usar los médulos UV, que actlan
con precision sobre el ADN de
virus y bacterias gracias a su
longitud de onda especifica,
mostraron una  reduccién
drastica de la carga bacteriana.
En el procesamiento de alimentos
frescos como carne, pescado vy
verduras, el riesgo de
contaminacion cruzada se redujo
enun 99,99 %.

Mdédulos steriBELT® integrados.

Cinta transportadora
para carne fresca

steriBELT®

Los mobdulos  steriBELT®,
estancos (grado [IP67), son
extremadamente robustos y
ofrecen una desinfeccion
continua y en seco en
sistemas transportadores 'y
maquinas de envasado.
Cumplen los requisitos de la
certificacion IFS y ecologica,
es decir, satisfacen los
maximos  estandares de
higiene y seguridad y pueden
utilizarse con total seguridad

en la produccion de alimento
para mascotas. Gracias a su
amplia variedad de opciones
de montaje, los médulos se
integran  facilmente en
instalaciones existentes, con
un montaje simple y rentable.
Para asegurar y documentar
la eficacia de los mddulos
steriBELT®, se realizan
analisis microbiolégicos que
verifican el nivel de
desinfeccion alcanzado.
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